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QUINTA DA

QUINTA DA
ROMANEIRA

VINDIMA: Agosto 2015 ENGARRAFAMENTO: Marco 2016
CASTAS: Tinta Roriz e Touriga Franca

CLASSIFICACAO: DOC Douro

SOLO: Xisto

VINIFICAGAO: O vinho foi vinificado em cubas tronco-cénicas,
equipadas com controlo de temperatura, a uma temperatura de
cerca de 25°/28¢,

CARACTERISTICAS ANALITICAS
Teor Alcodlico (%): 12,5

Acucar Residual (9/dm3): 0,6
Acidez Total (g/I AT): 4,66

PH: 3,46

ANO DE COLHEITA: O inverno foi frio e seco. A primavera foi
muito quente, com cinco vagas de calor e

fortes chuvas que vieram compensar a falta de 4gua no solo. Isto
permitiu um bom desenvolvimento da videira e da uva. O verao
foi muito quente e seco. As videiras resistiram bem ao clima e,
no final de Agosto, a vindima apresentava-se excepcionalmente
bela.

O rosé foi vindimado no dia 21 de Agosto, com um tempo muito
bom e quente, em excelentes condi¢des de maturagdo.

NOTAS DE PROVA: De cor rosado claro com um aspecto
cristalino este Rosé é obtido por prensagem directa de uvas
inteiras das castas Tinta Roriz e Touriga Franca, que assim lhe
conferem um aroma floral elegante, com notas de fruta
vermelha jovem e um toque de mineralidade. Na boca revela
excelente volume, com bom equilibrio, frescura e fruta, e um
final longo, seco e saboroso.

ENOLOGO: Anténio Agrellos




